TOP NEW WORLD WINES

RENACER
CABERNET FRANC 2018

Composicion Varietal: Cabernet Franc.

Uvas: 70% Vista Flores y 30% Perdriel.
Vinedos: Con rendimientos inferiores a las 5 tn.
por Ha.

Cosecha: Manual en cajas plasticas de 17 kg.
Seleccion: Doble seleccion manual de racimos
y granos.

Maceracion: Pelicular en frio durante 3 dias a
8° C, previa a la fermentacion alcohdlica.
Fermentacion Alcohélica: Realizada con
levaduras indigenas durante 15 dias en tanques
de acero inoxidable.

Fermentacion Malolactica: En barrica de roble
franceés.

Crianza: En barricas de roble francés de primer
y segundo uso durante 24 meses.

Estiba: 6 meses de guarda en botella.

DATOS ANALITICOS:
Alcohol: 14%

PH: 3.7

Acidez Total: 5.9 g/l.

NOTAS DE CATA:

De color rojo rubi profundo e intenso. Aromas
combinados de ciruela, pimienta, eucalipto,
menta y agujas de pino. En la boca tiene entra-
da dulce, untuosa y contundente. El balance
entre fruta y madera es excelente.



